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Zum Wohl. Die Pfalz.






Essen und GenieRen steht Gberall in der Pfalz hoch im Kurs.
Die leckeren Zutaten fiir die kostlichen Gerichte gibt es in
unseren Hofldden und auf unseren Wochenmarkten.

Auf unseren Festen rund um die Vielzahl regionaler Produkte
werden regional-typische Pfélzer Kostlichkeiten und kulinari-
sche Genusse angeboten.

Unsere Wochenmirkte im Ul)erl)licl{

dienstags  Germersheim (Nardiniplatz)

mittwochs Neuhofen

donnerstags Limburgerhof

freitags Jockgrim (Burgerplatz), Worth-Maximiliansau
(Festplatz im Bogel), Schifferstadt, Mutterstadt,
Dannstadt, Waldsee

samstags  Waldsee, Limburgerhof

Ausgewﬁhlte Genussveranstaltungen im Ul)erl)licl(

April Loschter Handkeesfescht in Lustadt
Mai Hordter Spargeltage in Hordt

Kulinarische Spargelwanderung in Dudenhofen
Pfingsten ~ BASF Bauernmarkt Limburgerhof

Juni Aktionstag auf dem Kraut- und Riibenradweg
Juli Brauereifest Bellheim

Ende Juli -

Ende Okt. Weinfeste

August Zwewwelfeschd Zeiskam

VR-Weintage in Germersheim

September Tag der offenen Héfe in der Verbandsgemeinde
Kandel
Grumbeerfeschd Bellheim

Oktober Brauereifest Ottersheim

Alle unsere Feste finden Sie in unserem Veranstaltungskalen-
der ,,Do erlabsch was“ im praktischen Hosentaschenformat
oder unter www.suedpfalz-tourismus.de.



Bauerntheke — in der Verbandsgemeinde Kandel
haben sich Erzeuger zur ,Bauern-theke“ zusammen-
geschlossen. Mit dem eigens entworfenen Logo

vermarkten sie ihre Erzeugnisse gemeinsam und stehen fiir die
Qualitat ihrer Produkte. Ein Highlight ist der ,, Tag der offenen
Hofe“, der jahrlich Anfang September stattfindet und den Besu-

chern zahlreiche Attraktionen und kulinarische Genisse anbietet.

Bei der Solidarischen Landwirtschaft

handelt es sich um einen Zusammen-

schluss von landwirtschaftlichen Betrieben

oder Gartnereien mit einer Gruppe privater Haushalte. Auf Grundlage

der geschatzten Jahreskosten der landwirtschaftlichen Erzeugung

verpflichtet sich diese Gruppe, jéhrlich im Voraus einen festgesetzten

Betrag an den Hof zu zahlen. Die Abnehmenden erhalten im Gegenzug

die gesamte Ernte sowie weiterverarbeitete Erzeugnisse wie Brot, Kése

etc. — sofern der Solidarhof diese herstellt. Solawi fordert und erhalt eine

bauerliche und vielféltige Landwirtschaft, stellt regionale Lebensmittel

zur Verfiigung und ermdglicht Menschen einen neuen Erfahrungs- und

Bildungsraum.

Direktvermarktung hat Zukunft

Gesunde und in der Region erzeugte Lebensmittel stehen
sinnbildlich fir die die Lebensqualitat in der Stidpfalz. Mit
dieser Broschiire haben wir Ihnen einige Betriebe vorge-
stellt, die die Leistungsfahigkeit der Direktvermarkter im

Landkreis Germersheim verdeutlichen.

Im Internet finden Sie unter www.suedpfalz-tourismus.de weitere

Informationen zu den vielféltigen Angeboten in der Stidpfalz.
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Léwenzahn *| o0
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E Haupterntezeit |:| Monate mit groRem Angebot

l:| Monate mit steigendem/fallendem Angebot




So schmeckt die Sﬁdpfalz

Die fruchtige Tomate, der Verfiihrungsktinstler Apfel — was
man daraus alles machen kann, das verraten die phan-
tasievollen 3-Génge-Meniis unserer Gastronomen beim
Wettbewerb ,So schmeckt die Stidpfalz“.

Als Gemiisegartens Deutschlands bietet die Siidpfalz eine
unglaubliche Fille an regionalen Obst- und Gemiisesor-
ten. Viele Familienbetriebe sichern die Vielfalt an frischen
und wertvollen Lebensmitteln und tragen zum Bestehen
unserer lebendigen Kulturlandschaft bei. Ein guter Grund,
mit ausgesuchten und engagierten Gastronomen einen
Wettbewerb zu initiieren, in dem die Produkte unserer
Heimat gefeiert und in kdstliche Erlebnisse verwandelt
werden. In diesem Wettbewerb wird jedes Jahr eine beson-
dere regionale Zutat in den Fokus gestellt mit dem Ziel, die
Sudpfalz als gastfreundliche und innovative Genussregion
zu bewerben und die Gaste fir die saisonale regionale
Kiiche zu begeistern.

www.suedpfalz-tourismus.de/genuss-wein/genuss-events/
so-schmeckt-die-suedpfalz.html

Saly ga///‘a

thl)ﬁrgerinnen und thljiirger,
licbe Giste im Landkreis Germersheim
und im Rhein-P falz—Kreis,

aus der Region — fir die Region. Mit dieser Broschiire laden
wir Sie auf eine kulinarische Entdeckungsreise in die Stidpfalz
und Vorderpfalz ein. Eine Tour durch die Vielfalt regional er-
zeugter und verarbeiteter Produkte. Weillglanzender Spargel,
leuchtend rote Tomaten, siile Erdbeeren, blaue Zwetschgen,
Kisten voll knackiger Apfel, saftige Salate, erdige Kartoffeln,
Gurken, Zucchini, Radieschen und Kraut, das alles und

noch viel mehr wird frisch in den Hofldden unserer Region
angeboten — insgesamt stellen sich 36 Betriebe mit ihren
Erzeugnissen vor.

A der Regm - /h’/ e Reggon

Direktvermarktung in unserer Region hat Tradition und
Zukunft. Wir sind das gréte Gemiiseanbaugebiet Deutsch-
lands. Die meisten Betriebe vermarkten ab Hof. Denn kurze
Wege zum Verbraucher sichern die Frische und die hohe
Qualitat der Produkte. Und fiir diese stehen, zum Teil schon
seit Generationen, die Familienbetriebe mit Inrem Namen.
Einkaufen ist Vertrauenssache. Einkaufen beim Erzeuger ist
ein aktiver Beitrag zum Erhalt unserer Kulturlandschaft. Ge-
sunde Lebensmittel sind das Ergebnis wertvoller und harter
Arbeit, die unsere Unterstiitzung verdient.

Dr. Fritz Brechtel Clemens Kérner
Landrat Landkreis Germersheim Landrat Rhein-Pfalz-Kreis
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Dorfmarlit
\ Schoﬁl)erghof

Produkte:

Aus eigener Herstellung: Pestos, Sirup, Fruchtaufstriche,
Chutneys, Eingelegtes stiR-sauer, Tofu, verschiedene Brote
aus dem Steinbackofen. Aus eigenem Anbau: Salate, Gemiise
und Obst nach Saison. Zukauf von Bio-Bauern aus der Regi-
on. Eier, Dosenwurst, Nudeln, Getranke, Honig, Ole, Essige,
Aufstriche, Kaffee, Tee, gut sortierte Kasetheke, erlesenes
Trocken- und Molkereisortiment.

Besonderheiten:

Kulinarische Kostlichkeiten aus Rosen, Maulbeeren, Chillis...,
frisches Hahnchenfleisch (Termine auf unserer Homepage
»schossberghof.de” zu ersehen), Tofuherstellung aus eigenen
Sojabohnen, Sonnenblumendl aus eigenen Sonnenblumen
und eigener Presse. Kunst auf dem Hof, Tag der offenen Hofe,
Geschenkkorbe bzw.- Gutscheine, Solidarische Landwirtschaft

Offnungszeiten:
Mo, Di, Do, Frvon 9 - 18 Uhr, Sa von 9 - 14 Uhr, Mi geschl.

Dorfmarkt SchoBberghof
Michael u. Marion GroR
76872 Minfeld

www.schossberghof.de
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Hofmarkt Z an

Tel.: 07275-914844 | Fax: 07275-61542 /

Wir bieten Ihnen Produkte aus eigenem Anbau. Brot
und Broétchen aus der eigenen Holzofenbackerei, Kaffee,
Kuchen und Torten

Besonderheiten:

In unserem Hofcafé finden Sie ein Platzchen zum Ausru-
hen u. genieRBen der hausgemachten Kuchen und des
eigenen Apfelsaftes. Von Di.-So. bieten wir selbst gebacke-
nes Holzofenbrot an. Taglich wechselnde Mittagessen.

Offnungszeiten:
Di - Sovon 9 - 18.30 Uhr
In der Spargelzeit taglich gedffnet

Hofmarkt Zapf

Am Holderbtihl 1 | 76870 Kandel

Tel.: 07275-9887710 | Fax: 07275-913217
info@hofmarkt-zapf.de | www.obsthof-zapf.de




Weingut
Arno Heintz & Sohn

Weingut
Kehrt

Produkte:

Fruchtige Weillweine, gehaltvolle und samtige Rotweine,
spritziger Winzersekt, prickelnder Secco, Hefe- , Trester-
und Traubenbrand, Apfel- und Traubensaft, Weinprasente
und Weinversand

Besonderheiten:
Vielfach ausgezeichnetes Weingut, Weinstube fiir fréhliche
und informative Weinproben nach Terminvereinbarung

Offnungszeiten:

Mo - Do von 13 - 18 Uhr,
Frvon 10 - 18 Uhr,
Savon 10 - 17 Uhr

Weingut Arno Heintz & Sohn
Rebenhof 1 | 76872 Minfeld
Tel.: 07275-918555 | Fax: 07275-918566
info@heintz-weingut.de | www.heintz-weingut.de

Produkte:
Spritzige Weiweine, elegante Rotweine, fruchtige Weil3-
herbste, prickelnder Secco, edler Winzersekt, Tresterbrand,
Likore

Besonderheiten:

Weinprésente, Weinversand und Sonderetiketten. Wein-
proben auf Bestellung (auch mit Pfalzer- oder Grill-Spezia-
litéten) fir 20-50 Pers., Vermietung von Probierstube und
Scheune fir Feierlichkeiten aller Art

Offnungszeiten:
Weinverkauf:

Di - Fr von 14 - 18 Uhr,
Savon 9 - 15 Uhr,

Sovon 9 - 13 Uhr

sowie nach Vereinbarung

Weingut Kehrt
Familie Kehrt
Raiffeisenstr. 1 | 76872 Winden

Tel.: 06349-928047 | Fax: 06349-928048
info@weingut-kehrt.de | www.weine-vom-winzer.de

_




Hofladen

Weingut- Marktstand
Brennerei-Bitzel Familie S Chénung T ——

Produkte: Produkte:

Aus unserem Weingut bieten wir Ihnen: Kréftige Rotweine, Frische Eier von unseren eigenen Hiihnern immer ganz
spritzige Rose Weine, frische WeiRweine, Sekt u. Secco, edle frisch und in bester Qualitat. Aus unserer Manufaktur:
Brande und Likdre, Apfel u. Birnen, Mirabellen u. Zwetsch- Nudeln, Marmeladen, Sirup, Kréuter, Essige & Ole alles
gen aus eigener Produktion. In unserem kleinen Hofladen hausgemacht und lecker

finden Sie: Pfélzer Hausmacher Dosenwurst, Honig, Eier,

Weingelee und Nudeln aus unserer Region. Eine frische, Besonderheiten:

pfélzische Kiiche mit traditionellen, regionalen Gerichten bis Direktvermarktung, Manufaktur, landwirtschaftlicher
hin zur mediteranen Vielfalt, kénnen sie bei uns genieflen. Meisterbetrieb, , eigener Futteranbau
Besonderheiten: bffnungszeiten;

Wiederkehrende sommerliche Musikveranstaltungen der Do - Frvon 8 - 18 Uhr,

Stielrichtungen: Rock, Jazz, Blues und Liedermacher. Weinpro- Savon 8 - 15 Uhr

ben, Branntwein und Whisky Tasting in Verbindung mit edlen
Zigarren, musikalisch umrahmt.

Offnungszeiten:
Febr. - Dez.: Fr von 15 - 22 Uhr, Sa + So von 11 - 22 Uhr
Gruppenreservierung ab 25 Pers. nach tel. Anmeldung

Weingut-Brennerei-Bitzel
e ———

Hauptstr. 66 | 76872 Winden
Tel.: 06349-8511 | Fax: 06349-6648
peter.bitzel@t-online.de | www.bitzel.com | info@bitzel.com

Marktstand Familie Schénung
Kandeler Str. 6 | 76872 Erlenbach
Tel.: 07275-918395 | Fax: 07275-918396
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Frisches Fleisch

vom Bauernhof

Steinweilerer

Seifenmanufaktur
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Han(lgemachte Seifen & Ba&ezusé’ltze

Produkte:

Frisches Fleisch von Rind, Schwein, Schaf, Ziege, Kaninchen
und Gefliigel, Auswahl an Dosenwurst und Schinken,
Fertiggerichte und Kesselfleischbiiffet

Besonderheiten:

Tiere sind von der Geburt bis zur Schlachtung auf dem
Hof; feste Schlachttermine garantieren lhnen frisches
Fleisch; alles aus einer Hand: Aufzucht, Schlachtung,
Zerlegen, Produzieren von Meisterhand

Offnungszeiten:

Oktober - April

Mo, Mi, Do, Frvon 9 - 12 Uhr, 14 - 18 Uhr

Savon 9 - 13 Uhr, So nach Terminen von Schlachttagen

Mai - September
von 8 - 10 Uhr taglich oder nach telefonischer Absprache
Schlachtstétte Kerth

Famllne H"
e r l
Frau Martina Kerth

In den Rétzwiesen 1 | 76870 Kandel-Minderslachen
Tel.: 07275-61388 | Fax: 07275-618997 | Mobil: 0173-3411121
martina@kerth-kandel.de | www.kerth-kandel.de

Produkte:
25 verschiedene Seifen, Sprudelbadetabs, Badesalze, Milch-
bader, Kérperpeeling, Kérperbutter

Besonderheiten:

Individuell nach Wunsch gefertigte Seifengeschenke,

z. B. Seifentorten als Dankeschon fiir Hochzeits- oder
Konfirmationsgaste, Gasteseifen fiir Pensionen, Hotels
und Ferienwohnungen, Geschenkeservice fiir Firmen;
Besichtigungen in unserer ,glasernen Manufaktur” von
15 bis 50 Personen; LMC-zertifizierter Betrieb, Produktion
nach EU-Kosmetikverordnung

Offnungszeiten:
Gerne sind wir nach telefonischer Vereinbarung fir Sie da.
Fiihrungen vom 01.05. bis 30.09. des Jahres

teinweilerer “\
Seifenmanufaktur

-
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Steinweilerer Seifenmanufaktur Email seifenmon®
Hauptstr. 77 | 76872 Steinweiler T —

Tel.: 06349-3086 | Fax: 0321-21270917
seifenmanufaktur@gmx.de | www.steinweilerer-seifenmanufaktur.de
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Weingut
Frank Bohlender

Produkte:

Saisonales Angebot: Federweiller (Sept.- Okt.), ganzjahrig
QualitatsweiBweine und -rotweine, Séfte, Secco, handge-
ruttelte Sekte

Besonderheiten:

Kulinarische Weinprobe im Gewdlbekeller, gerne auch
mit Weinbergrundgang und Kellerrundgang, Besichti-
gung unseres Bauernmuseums auf der Tenne, Aufenthalt
in unserer gemdtlichen Ferienwohnung oder in den
Géastezimmern mit Fachwerkambiente

Offnungszeiten:

Mo, Di, Do von 9 - 13 Uhr, 17 - 19 Uhr,
Mivon 9 - 13 Uhr, Frvon 9 - 19 Uhr,
Savon 9 - 16 Uhr, So von 9 - 11 Uhr,
sowie nach tel. Vereinbarung

: LIRS e
s
: . [ iR
Weingut u. Gastehaus WEINGUT FRANK BOHLS;D
Frank Bohlender STEINWEILER/PFA

Obergasse 1| 76872 Steinweiler

Wein- & Sektgut
Rosenhof

Tel.: 06349-929410 | Fax: 06349-929412
weingut.bohlender@t-online.de | www.weingut-bohlender.de

Produkte:

Fruchtige WeiBweine, kréftige Rotweine, belebende
Roséweine, 7 versch. handgerittelte Sektspezialitaten,
hausgemachte Weingelees, Likore, Traubensaft, Trauben-,
Trester- u. Hefebrand, ab Ende August bis Mitte Oktober
frischen FederweilRer u. Roten Rauscher, ab Ende Oktober
Glihwein, hausgemacht aus Rotwein oder Weillwein

Besonderheiten:

Individuell veranstaltete Wein- u. Sektproben, kulinarische
Weinproben und Wingertspaziergange fiir Gruppen,
Frithling im Weingut, Weinprobiertage im November,
Weinfest, Tag der offenen Hofe

Offnungszeiten:

Mo - Frvon 9 - 12.30 Uhr, 14 - 18 Uhr,
Savon 9 -15 Uhr

und nach Vereinbarung

Wein- und Sektgut Rosenhof
Familie Bohlender

Rosenhof 6 | 76872 Steinweiler
Tel.: 06349-8125 | Fax: 06349-6865
weingut@rosenhof-steinweiler.de




Weingut
J ung

Produkte:
Wein, Winzersekt, Secco, Geschenkkarton,
Geschenkkorbe mit Wein

Besonderheiten:

Das Weingut Jung, das sich seit 2010 ,Haus der pra-
mierten Weine“ nennen darf, veranstaltet regelmaRig
Weinproben in besonderem Rahmen. So lassen sich die
fruchtbetonten Weine beispielsweise in der kulinarischen
Weinprobe mit Festtagsmeni oder am Grillabend aus-
giebig genielen.

Offnungszeiten:

Weinverkauf Juli-August:

Do 10-12 Uhr, Fr 14-18 Uhr, Sa 10-14 Uhr
Weinverkauf Sept.-Juni:

Di, Mi, Fr 9-12 Uhr u. 14-18 Uhr,

Sa 10-12 Uhr u. 14-16 Uhr

Weinstube: Fr, Sa von 17 - 23 Uhr

Weingut Jung

Uwe u. Karin Jung

SaarstalRe 115 | 76870 Kandel T ——
Tel.: 07275-2229 | Fax.: 07275-61408
info@weingut-jung-kandel.com | www.weingut-jung-kandel.com

Hofladen

Hofladen
Ochsenreither

Produkte:
Fleisch- und Wurstwaren auf Bestellung,
Dosenwurst

Besonderheiten:
Schlachtung aus eigener Tierhaltung

Offnungszeiten:
Nach telefonischer Vereinbarung

Hofladen Ochsenreither

Oswald u. Doris Ochsenreither

Oberdorf 25 | 76777 Neupotz

Tel.: 07272-2794 | Fax: 07272-74871 | Mobil: 0172-9950784
oswaldo@t-online.de
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Burgerllof
Bauernhof & Hofmetzgerei

Produkte:

Grolle Auswahl an frischen Fleisch- und Wurstwaren vom
Rind und Schwein, Grillspezialitaten, Dosenwurst, Haus-
macher Schinken und Salami, Milch, Nudeln, Eier uvm.

Besonderheiten:

Alle geschlachteten Tiere wachsen auf dem Burgerhof auf,
das Futter wird selbst auf den eigenen Feldern angebaut,
keine Transportwege, keine Massentierhaltung und stets
frische Ware, Partyservice

Offnungszeiten:
Do von 14.30 - 19 Uhr,
Frvon 9 - 12.30 Uhr,
14.30 - 18 Uhr

Savon 9 -12.30 Uhr

Burgerhof Bauernhof & Hofmetzgerei
76777 Neupotz (auBerhalb Neupotz)
Tel.: 07272 1351 od. 6007 | Fax: 07272-750453
info@burgerhof-neupotz.de | www.burgerhof-neupotz.de

e

Hofladen

J éigerhof e ——

Familie Werner Heid

Produkte:

Hahnchen, Eier, verschiedene Sorten Eierlikor und Nudeln, Nudel-
solRen, Obst und Gemiise aus der Region und zum grofRen Teil aus
biologischem Anbau, Wiirzmittel, Rohmilchkase, Konfitiiren, Honig,
Streuobstsafte, Essig, Geflligelwurst und -maultaschen

Besonderheiten:

Unsere Hahnchen wachsen im eigenen Betrieb in der Langmast
auf und werden, ebenso wie unsere Freilandhennen, ausschlieR-
lich mit Futter aus dem eigenen Anbau und garantiert gentech-
nikfrei gefittert! Saisonal bedingt bieten wir Suppenhiihner oder
andere ,,.Schmankerl“ an, wie z.B. Perlhtihner zu Weihnachten.
Fiir die Produktion unserer Nudeln und unseres Eierlikdrs verwen-
den wir ausnahmslos die Eier unserer , glticklichen Hiihner“!

Offnungszeiten:

Do von 15 - 19 Uhr, Fr von 9.30 - 12.30 Uhr, 14 - 18 Uhr,
Savon 9 - 12 Uhr. Vorbestellungen nach Méglichkeit bis
Montag mittags und bitte nicht per E-Mail!

Jagerhof Direktvermarktung

Werner u. Renate Heid

Jagerhof | 76777 Neupotz

Tel.: 07272-74887 | Fax: 07272-74803
info@jaegerhof-neupotz.de | www.jaegerhof-neupotz.de




AGRILUNA®
Olmﬂhle

Produkte:

Leindl, Mohndl, Rapsdl, Leindotterdl, Kuirbiskerndl, Hanfol,
Walnussol (saisonal), Leinsamen, Leinsamen geschrotet,
Mohn, Mohn gequetscht, Raps, Kirbiskerne, Hanf, Amaranth,
Amaranth-Popkorn, Leinmehl, Hanfmehl, Amaranthmehl

Besonderheiten:
Fihrungen im Mai - Juni (Info sh. Website)

Offnungszeiten:
Do von 16.30 - 18 Uhr,
Savon 9 - 12 Uhr

AGRILUNA® Olmiihle GdbR

Patrick & Tina Marz

Am Schlittweg 6 | 76764 Rheinzabern
Mobil: 0172-7873997
info@agriluna.de | www.agriluna.de

Hofladen

Zirkerhof -

Leo Zirker L —

Produkte:

Versch. Apfelsorten, versch. Birnensorten, Heidelbeeren,
Pfirsiche, Mirabellen, Zwetschgen, Spargel, Apfelsaft,
versch. Obstbrande aus der eigenen Brennerei, versch.
Marmeladen und Gelee-Sorten, Spargel in Gewiirzessig,
Freiland-Eier, Dosenwurst, Nudeln sowie Salate und
Gemise nach Saison

Besonderheiten:
Wochenmarkt Termine:

Fr 9 - 12 Uhr, Neupotz

Fr 14 - 18 Uhr, Maximiliansau
Sa 7 - 12 Uhr, Riilzheim

Offnungszeiten:
Wochentags: 9 - 19 Uhr,
Sonntags saisonal gedffnet

Zirker

Zirkerhof

Leo u. Elke Zirker

Zirkerhof | Aussiedlung zwischen Riilzheim und Rheinzabern
76764 Rheinzabern

Tel.: 07272-8465 | Fax: 07272-91369
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Maiihlwald-
Hofladen

Hofladen

S
Bauernhof Familie Haml)urger
,, Exlenbachhof”

T —

Produkte:

Spargel griin und weiB, Lauchzwiebeln, Radieschen,
Tomaten, Salate der Saison, Blumenkohl, Broccoli, Kohlrabi,
weitere Erzeugnisse aus der Region

Besonderheiten:
Taglich frische Ware

Offnungszeiten:
Frvon 9 - 18.30 Uhr
Savon 9 - 14 Uhr

Ohmer-Hof
Richard Ohmer
Ohmerhof | 76764 Rheinzabern

Tel.: 07272-73752 | Fax: 07272-73755

Produkte:

Spargel, Erdbeeren, Kartoffeln, Zucchini, Eier, Salat,
Feldsalat, diverse Obst- und Gemuisesorten, Paprika,
Paprikapulver (saisonal bedingtes Vorhandensein der
Produkte.)

Besonderheiten:

Produkte werden mit Biodiinger aus eigener Tierhaltung
biologisch gediingt. Wir sind zertifizierter Betrieb und fiihren
das QS-Siegel fiir unsere Produkte sowie das Qualitdtszeichen
Rheinland-Pfalz zertifiziert nach QSGAP-Kriterien.

Offnungszeiten:

November - Marz:

taglich von 8 - 19 Uhr

April - Oktober:

Mo - Sa von 8 - 21 Uhr, So 9 - 14 Uhr,
in der Spargelzeit ganztagig gedffnet

Erlenbachhof

Familie Hamburger

Hoppelgasse 5 | 76764 Rheinzabern
Tel.: 07272-73819 | Fax: 07272-730293
Mobil: 0172-6178887 und 0173-6178887
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Hoffmans Hof - Spargelanl)au
Hofladen, Dienstleistung & Vermietung

Strauﬁenfarm

Mbhou

Produkte:

Spargel aus eigenem Anbau, Erdbeeren, diverse Krauter, Salate
u. Gemise aus der Region, Spargel in Krduteressig, versch.
selbstgemachte Fruchtaufstriche, Dosenwurst, Schinken, Eier,
Rohmilchkase in versch. Variationen direkt vom Erzeuger aus
der Region, versch. Obstbrande, Likére, Sirup, Apfelsaft und
Weine zum Spargel

Besonderheiten:

Spargel taglich frisch (auch geschalt), QS-GAP zertifizierter
Betrieb, bevorzugt saisonales u. regionales Angebot, Verleih
von Holzhitten zu Obstfesten, Bauern- u. Weihnachtsmarkten,
Spargelfest alljahrlich um den 01. Mai

Offnungszeiten:

Spargelsaison April - Juni taglich, auch an Sonn- und
Feiertagen von 9 - 19 Uhr oder nach tel. Vereinbarung
Aulerhalb der Saison: nach tel. Vereinbarung

Hoffman “s Hof

Familie Bernd u. Gisela Hoffmann

An der alten Neupotzer StraRBe 4 | 76764 Rheinzabern
Tel.: 07272-71336 | Fax: 07272-74343

Hofladen

Produkte:
Frisches StrauRenfleisch u. Spezialitédten wie Schinken, Salami,
Leberpastete, Wiirste, StrauRen-Einudeln, Hautbalsam aus
Straufenfett, Staubwedel aus StrauRenfedern, eigene exklusive
Lederwarenkollektion aus StrauRenleder, Kunsthandwerk aus
StrauRenprodukten z.B. gravierte Ei-Lampen, Schmuck aus
Eischale u. v. m., je nach Jagdsaison auch Fleisch von afrik.
Antilope, austr. Kinguru u. Wild aus der Pfalz, manchmal auch
Tiernahrung (getr. Knochen u. StrauRensehnen fiir Hunde)

Besonderheiten:

Fihrungen durch die StrauBenfarm, gastronomische Events
wie z. B. ,,Barbecue”, Grillabend , nach Farmer Art“, , Feuer-
abend“ usw., Feste u. Mdrkte im Farmgarten

Offnungszeiten:

Taglich auch an Sonntagen und Feiertagen von 10 - 18 Uhr
Angegliedertes Restaurant ,Farmhaus“:

taglich von 11 - 22 Uhr

StrauRenfarm Mhou

Christoph Kistner u. Uschi Braun

Am See | 76761 Riilzheim

Tel.: 07272-9297670 | Fax: 07272-92976780
info@mhoufarm.de | www.mhoufarm.de
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Spargelhof
Fischer

Kartoffeﬂlof

B 6}1m \

Produkte:

Direkt vom Erzeuger: Spargel (weil3, griin u. violett),
Erdbeeren, Kartoffeln, Eier, Gemuse und Salate der Saison,
Pfalzweine aus unserer Region

Besonderheiten:

Alle Produkte sind aus kontrollierter, integrierter Produkti-
on und GQS- zertifiziert. Unser Betrieb hat das Gutesiegel
der Landwirtschaftskammer Rheinland Pfalz , Einkaufen
auf dem Bauernhof“

Offnungszeiten:

Wahrend der Spargelsaison April -
Juni:

taglich von 9 - 12 Uhr, 15 - 18 Uhr,
sowie nach Vereinbarung

Spargelhof Fischer
Gottfried u. Gerlinde Fischer

Gartenstr. 1a | 76771 Hordt
Tel.: 07272-71476 | Fax: 07272-91485 | Mobil: 0172-6837252
fischergg@t-online.de

Produkte:

Grofle Auswahl an Kartoffeln, Zwiebeln, Spargel,
Erdbeeren, Himbeeren, Brombeeren, Paprika, Tomaten,
Auberginen, Kirbissen, Gemise der Saison

Besonderheiten:
Bellheimer Grumbeerfeschd am 2. Wochenende
im September, geschalter Spargel

Offnungszeiten:

Mo - Frvon 9 - 18 Uhr,

Savon 9 - 13 Uhr

wahrend der Spargelzeit auch
sonntags von 10 - 12 Uhr

Kartoffelhof B6hm
Herr Jirgen B6hm
Im Vogelgesang 2 | 76756 Bellheim

Tel.: 07272-8604 | Fax: 07272-730008 | Mobil: 0171-2104048
kartoffelhof.boehm@t-online.de
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Angushof
Carius

Hofladen

G—emﬁseanl)au

Produkte:

In der Bioland-Metzgerei der Fam. Carius erhalten Sie
vielféltig Fleisch- und Wurstwaren von den eigenen
Angusrinder- und Schweinezucht in Freilandhaltung nach
Bioland-Richtlinien Wie Pfalzer Hausmacher, Bratwiirste,
Salami oder auch ein saftiges Angusrumpsteak.

Besonderheiten:

Bioland Zertifikat fiir Griinland Rinder- und Schweinezucht.
Ausgezeichnet mit dem Rheinland-Pfalz Naturschutzpreis
2015

Offnungszeiten:

Mi von 15 - 18 Uhr

Do von 9 - 13 Uhr

Frvon 9 - 13 Uhr u. 15 - 18 Uhr
Savon 9 - 13 Uhr

Angushof Carius

Familie Sonja u. Carsten Carius

Ludwigstr. 50 | 76879 Ottersheim

Tel.: 06348-1697 | Fax: 06348-9596841
carsten@carius.de | www.angushof-carius.de

Produkte:

Aus eigenem Anbau: zahlreiche Salatsorten, Schnitt- u. Pfliicksa-
late, Asia Power, essbare u. bliihende Artischocken, Ess- u. Zier-
kirbisse, bunte Karotten u. Radieschen, versch. Kartoffelsorten,
Zucchini, Tomaten, Gurken, Paprika, Krauter, Physalis, versch.
Gemiisesorten u.v.m. Zukauf von biologischen u. konventio-
nellen Produkten von Handlern u. Erzeugern unseres Vertrauens:
Eier von freilaufenden Hiihnern, Spargel, Erdbeeren usw.

Besonderheiten:

Wir haben ein breites Angebot von Produkten aus eigener
Erzeugung, die nach biolog. Methoden angebaut werden.
Anbau und Direktvermarktung haben Tradition seit 1872.

Offnungszeiten:
Hofladen: Mo, Mi von 10 - 12 Uhr, Frvon 10 - 18 Uhr

April - Oktober: So von 10 - 12 Uhr

Neustadter Wochenmarkt: Di, Sa ganzjahrig von 7 - 14 Uhr,
ab Griindonnerstag bis Mitte Nov.
auch Do von 7 - 14 Uhr

Gemiiseanbau Braun

Familie Braun

Hauptstr. 82 | 67378 Zeiskam
Tel.: 06347-919473 | Fax: 06347-919475 | Mobil: 0170-5836768
info@gemueseanbau-braun.de | www.gemueseanbau-braun.de
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SCHICKes
Léi(lel

Produkte:
Die feine Adresse fiir gesunden Genuss! Knackige Salate,
von Hand geputzt, Kiichenfertige Gemisemischungen,
Hausgemachte Feinkostsalate, Feine Dressings, Leckeres
zum Grillen

Besonderheiten:
Gesunde Geschenkideen, Abwechslungsreiches Sortiment,
Gesund & lecker, Schick & fertig, Gastro- und Vereinsservice

Offnungszeiten:

Mo - Fr von 9.30 - 13 Uhr,
15-18 Uhr,

Savon 8 -13 Uhr
Mittwochnachmittag
geschlossen

TIS Gemiisehandels GmbH

Im Hég | 67378 Zeiskam

Tel.: 06347-700214 | Fax: 06347-700212
schick@tis-gemuese.de | www.schickes-laedel.de

Die
Mehlmanufal{tur

Produkte:

Getreide, Mehl, Flocken, Backzutaten, Bio-Trockensortiment,
alles rund ums Friihstiick, gesunde Naschereien, regionale
Produkte, Nudeln, Gewiirze u. v. m.

Offnungszeiten:

Mo - Frvon 9 - 12 Uhr, 14 - 18 Uhr, Sa von 9 - 13 Uhr

Café: Mi - Fr von 14 - 18 Uhr, Sa von 9 - 13 Uhr,
jeden 1. Sonntag im Monat von 14 - 18 Uhr

Mehlmanufaktur

Herr Bernd Louis

Hofgut Holzmiihle | 67368 Westheim

Tel.: 07274-703204 | Fax: 07274-703199
info@hofgut-holzmuehle.de | www.hofgut-holzmuehle.de

Manufaktur

\
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Hoﬂaden
Heﬂmann

e

Hofladen

Ackermanns

Landladchen —_—

Erdbeeren, Spargel, Apfel, Birnen, Apfelsaft, Apfelchips,
Himbeeren, Kiirbis, Pfalzer Melonen, Gem{se aus der
Region, Kartoffeln

Besonderheiten:
Kontrolliert, integrierte Produktion, Apfelverkostung, Melo-
nen aus eigener Ernte.

Offnungszeiten:

Mo - Mivon 9 - 12.30 Uhr,
13.30 - 18 Uhr

Do, Frvon 9 - 18 Uhr,
Savon 9 - 16 Uhr

In der Erdbeer- und Spargel-
saison und im Herbst auch
an

Sonntagen von 10 - 17 Uhr

Hofladen Hellmann

Familie Holger u. Diane Hellmann

Hauptstr. 7 | 67365 Schwegenheim

Tel.: 06344-3797 | Fax: 06344-2601 | Mobil: 0172-6326881
OBSTBAU-HELLMANN@t-online.de

\
Produkte:
Kartoffeln, Apfel, Erdbeeren, Tomaten, Gurken, Rot- und
Weillkohl, Spitzkohl, Speise- und Dekokirbisse, Traubensaft
rot u. weil’, Apfelsaft, Apfelchips sowie téglich frische Salate
und Gemuse aus der Region und vieles mehr

Besonderheiten:
Nach Wunsch individuell gefertigte Geschenkkérbe,
Deko- und Geschenkideen, Bauernhandkase Pfélzer Art

Offnungszeiten:

April - November: Mo - Frvon 9 - 18 Uhr
Oktober - April: Savon 9 - 17 Uhr

In der Erdbeer- und Apfelsaison zusatzlich
an Sonntagen von 9.30 - 18 Uhr

Ackermanns Landladchen

Hauptstr. 77 | 67365 Schwegenheim

Tel.: 06344-939995 | Fax: 06344-1644
info@ackermanns-landlaedchen.de | www.ackermanns-landlaedchen.de
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Hof Z l'irkers
S onnenfeld Hofladen

T T -

S

Produkte: Produkte:

friihe Himbeeren, Johannisbeeren rote, weile u. schwarze, Ap- Obst, Gemise, Wein, Spirituosen sowie Eier und eigene haus-
fel und Birnen ab ca. Ende August, Apfelsaft naturtriib u. klar, gemachte Nudeln

Apfelbirnensaft, Apfelchips, hausgemachte Fruchtaufstriche,

Sirup, Chutney “s und mehr ... Besonderheiten:

Hofschédnke: Spargelessen, Schnapsproben, Familienfeiern
Besonderheiten:

Obst aus kontrolliertem - integriertem Anbau,
GrolRer Zweig- und Weihnachtsbaumverkauf, Beginn: Offnungszeiten:
immer ab Dienstags vor dem 1. Advent bis zum 23.12. taglich von 07:00 - 20:00 Uhr

Offnungszeiten:

Saisonal: Ende Mai - mitte Juli
von 9.30 - 19.00 Uhr

Ende August - ca. April von
Mi - Fr 9.30 - 12.00 Uhr

u. 14.00 - 18.30 Uhr

Savon 9.00 - 13.00 Uhr

Hof Sonnenfeld | Familie Michael Schaurer Sabine Ziirker
67365 Schwegenheim Neustadter Strale 14 | 67373 Dudenhofen
Tel.: 06344-9535997 T — Tel.: 06232-94212 | Fax: 06232-516199

m-schaurer@t-online.de | www.hof-sonnenfeld.de info@zuerkers-hofladen.de | www.zuerkers-hofladen.de




Mechtersheimer
Hofladen GbR

\! Hofladen

Hofladen

M artinshof

Produkte:
Biogemise, Biofleisch, Bioobst, Kase, Milchprodukte, Brot,
Naturkostsortiment

Besonderheiten:
Seit 1993 Biolandbetrieb, seit 2006 Demonstrationsbetrieb
,Okologischer Landbau“

Offnungszeiten:

Fr 09:00 - 12:30 Uhr
und 14:00 - 19:00 Uhr

Sa 09:00 - 13:00 Uhr

Birgit Schubert, Bertram Kalinke, Werner Miiller
Schwegenheimer StralRe 5 | 67345 Romerberg

Tel.: 06232-8108484 | Fax: 06232-8108433
hofladen@hofgemeinschaft.de | www.hofgemeinschaft.de
https://www.facebook.com/hofgemeinschaft

Produkte:
Spargel und Erdbeeren, Rabarber, Salat, Schlotten, Karotten,
Eier, Nudeln, Marmeladen, u. v. m.

Besonderheiten:
Spargel im Glas, Pfélzer Dosenwurst Spezialitaten, Spargel
auf Wunsch auch geschalt.

Offnungszeiten:
April bis Juni von 08:00 - 19:00 Uhr

Theo Beck

Martinshof | 67373 Dudenhofen

Tel.: 06232/93177 | Fax: 06232/98451
info@martinshof-beck.de | www.martinshof-beck.de
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Heike’s Dorfmarkt
Hoﬂédel Walclsee

\

Produkte: Produkte:

Obst und Gemise der Saison, Nudeln, Wein, Kése, Dips, Spargel, Erdbeeren, Kartoffeln, Himbeeren, Kirbisse,

Eier Blumen, Setzlinge, ganzjahrig frische Freilandeier, allerlei
Hausgemachtes, Kase, Wurst, u. v. m.

Besonderheiten:

Erdbeeren aus eigenem Anbau, viele Gemiisesorten aus Besonderheiten:

eigenem Anbau, sowie von Donnerstag bis Samstag selbstgebackenes Holzofenbrot, Mittwochs Dampfnudeltag,

selbstgebackener Kuchen in der Spargel und Erdbeersaison taglich gedffnet

Offnungszeiten: Offnungszeiten:

Mo bis Fr 08:00 - 12:30 Uhr und 15:00 - 18:00 Uhr Mo, Mi und Sa 08:30 -13:00 Uhr

(Von 01.11.2016 bis 31.03.2017 nur bis 17.00 Uhr ged&ffnet) Fr 08:30 - 18:00 Uhr

Samstag 08:30 - 12:30 Uhr
Dienstag Nachmittag geschlossen

Heike Breuer Familie Nieser —
Maurerhof | 67105 Schifferstadt Ludwigstrale 18 | 67165 Waldsee
Tel.: 06235/6041 | Fax: 06235/491205 Tel.: 06236/51192 | Fax: 06236/560740

breuer.heike@gmx.de spargelhof.nieser@t-online.de | www.hofladen-nieser.de




Barfusswinzer

Schreiber Weingut HOPP

Produkte: Produkte:
Weine, edle Brande, Sekt, Secco, Traubensaft, saisonal Obst Rotweine, Weilweine, Glithwein, Winzersekte und Destillate
Besonderheiten: Besonderheiten:
Wir das sind Vanessa und Jens Schreiber: Barfusswinzer, Ein GroRteil unserer Weine reift in traditionellen Holzfassern,
Quereinsteiger und Weinenthusiasten. Wir lieben Wein zum Teil auch als Barrique ausgebaut.
und lieben es, barful zu gehen. Unsere Weine sind wie
wir natiirlich, bodenstandig und authentisch. Verkaufszeiten:
Mo - Fr 16:00 - 19.00 Uhr
Offnungszeiten: Sa 10:00 - 17:00 Uhr
Mo - Di 10:00 - 13:00 Uhr S0 09:00 - 12:00 Uhr
Do - Fr 15:00 - 18:30 Uhr
Sa 11:00 - 17:30 Uhr
Hopp
\
Weinbau Schreiber Michael Hopp
Hauptstralle 52 | 67259 GroRniedesheim GroRniedesheimer Stralle 44 | 67258 HelRheim
Tel.: 06239 / 9979368 | Fax: 06239 / 9979369 Tel.: 06233/70785

schreiber@barfusswinzer.de | www.barfusswinzer.de info@weingut-hopp.de | www.weingut-hopp.de




Feste, Veranstaltungen und Arrangements

rund um das ,,weille Gold“ in der Sil(lpfalz
und im Rhein-Pfalz-Kreis

Von Mitte April bis Mitte Juni dreht sich in der stidlichen
Pfalz alles um das Thema Spargel. Tédglich sieht man bereits
frih am Morgen die fleiRigen Erntehelfer auf den Feldern,
damit der knackige Spargel frisch direkt im Hofladen ange-
boten werden kann. Dieser kommt in kdstlichen Variationen
auf den Tisch — zuhause oder in den vielen Restaurants.
Dazu kann man schon mal den neuen Jahrgang unserer
Winzer probieren. Weil} gekelterte Spatburgunder (Blanc
de noirs), ein trockener Muskateller oder ein Griiner Silva-
ner sind hervorragende Begleiter zu den Spargelgerichten.

Darf es Spargelschnaps oder ein Spargelbuffet sein? Eine
Wanderung zum Thema Spargel oder eine Fiihrung auf
dem Spargelacker? Wollten Sie schon immer einmal selber
Spargel stechen oder ein Wochenende erleben, das Sie
zum Pfélzer Spargelexperten macht? Der Flyer ,,Pfélzer
Spargelgenuss“ bietet Interessierten alle Angebote rund
um den Spargel in der Stidpfalz und im Rhein-Pfalz-Kreis.
Eine Ubersichtskarte zeigt, in welchen Hofldden es den
frisch gestochenen Spargel ab Hof zu kaufen gibt. Und
wer den passenden Wein zu seinem Spargelgericht sucht,
wird bei den aufgefiihrten Weingtitern garantiert fiindig.

Fur alle, die noch mehr Gber das ,,Pfalzer Gold“ erfah-
ren mochten, haben wir besondere Genussarragements
vorbereitet.

S/ﬂ/{gg/—ﬁenhgﬁh/

Mit dem Oldtimerbus geht es auf eine kulinarische
Entdeckungsreise durch die Stidpfalz. Erfahren Sie beim
gemeinsamen Spargelstechen alles tiber das kdnigliche
Gemiise und genieBen Sie kostliche Gaumenerlebnisse
beim Spargel-GenielRer-Mend.

S/m/ géz//gpgmnf
,S/ﬂ{ggﬂe/haf Wothenende”

Buchen Sie unser Spargelarrangement und werden Sie
zum Pfélzer Spargelexperten. Spall und Genuss sind ga-
rantiert, wenn der Spargel auf dem Acker selbst gestochen
und am Abend in Form eines GenielRer-Meniis serviert
wird. Und wer nicht genug bekommt und seiner Kreativitét
am Herd freien Lauf lassen mochte, kann einen Spargel-
Kochkurs dazu buchen. Am Ende lhres Genusswochenen-
des erhalten Sie unser Pfalzer Spargelgenussdiplom.



Siiclpfzilzer Apfel und APfelsaft

Im Spatsommer bis in den friihen Herbst beginnt die
Apfelernte und die knackigen saftigen Apfel kdnnen in

den Hofldden der Region gekostet und eingekauft werden.

Auch als Apfelsaft sind Stidpfalzer Apfel ein Geschmack-
serlebnis. Erntefrisch werden die Apfel bei einem Abfiiller
in der Region gepresst und in Flaschen oder Bag-in-Box-
Systeme abgefillt. Sidpfalzer Apfelsaft erhalten Sie direkt
beim Erzeuger, in zahlreichen Hofldden und in ausgewahl-
ten Supermarkten. Apfelgenuss pur, das ist auch der erfri-
schende Direktsaft-Apfelschorle der Bellheimer Brauerei.

3/&%4/42’@4Vm Shemotstwicsen

Der Naturschutzverband Stidpfalz e.V. setzt sich seit Jah-
ren aktiv fur den Erhalt von Streuobstwiesen ein. Das von
den ehrenamtlichen Helfern geerntete unbehandelte Obst
wird zu Apfel- und Birnensaft verarbeitet und unter dem
Namen Bienwaldsaft vermarktet.

Entobkimmesond Stemsbstwicsen
in Bithe, égg

Auf dem Entdeckungspfad durch die Streuobstwiesen
lernen Sie die Vielfalt dieses menschengemachten Oko-
systems kennen und kénnen Natur pur mit allen Sinnen
genielen. Auf den interaktiven Schautafeln erhalten Sie
Informationen tiber den erstaunlichen Artenreichtum und
die wohlschmeckenden Obstsorten der Streuobstwiesen.
Der Wegverlauf ist mit einem Apfelsymbol gekennzeichnet.

L4

( ' www.suedpfalz-tourismus.de/radeln-wandern/wandern/
-— /,o

P

wanderwege/entdeckungspfad-durch-die-streuobstwiesen.html

/4/%5/—441/%:«1%/

»Apfel satt“ - Mit dem Oldtimerbus geht es auf eine
herbstliche Entdeckungsreise durch die Stidpfalz. Pfliicken
Sie die saftigen Apfel direkt vom Baum, pressen Sie lhren
eigenen Apfelsaft und lassen Sie sich den frisch gebacke-
nen Apfelkuchen schmecken. Erleben Sie beim Apfel-
GenielRer-Men, welche kostlichen Gerichte aus Pfalzer
Apfeln gezaubert werden kénnen.

Rllein- Doy Apfeliatt

Wer Apfel aus dem eigenen Garten, von der Wiese oder
von einer Streuobstwiese in fliissiger Form genieRen
mdchte, kann die Friichte im Spatsommer und friihen
Herbst nach Schifferstadt bringen. Dort werden sie vom
Verein der Garten- und Blumenfreunde mit einer mobilen
Presse in einen naturbelassenen, naturtrilben und na-
turreinen Saft gepresst. Abgefiillt wird in ein Bag-in-Box-
System. Quitten werden zum Ende der Saison ebenfalls
gepresst. Die Press-Aktion beginnt jeweils um die letzte
Augustwoche, je nach Reife der Apfel. Die genauen
Anliefertermine und Versaftungszeiten erfahren Sie bei der
Anmeldung.

Nahere Informationen und Anmeldung:
Bernd Frank, 06235/5342, scho.frank@t-online.de



Lust auf Genuss un& Kultur?

Beides konnen Sie bei den Genusstouren des Rhein-Pfalz-
Kreises erleben. Im Nostalgie-Bus von einer kulinarischen

Station zur nachsten, kombiniert mit interessanten Zielen.

Gen Norden,

fahrt in den nordlichen Rhein-Pfalz-Kreis zum Schloss
Kleinniedesheim mit seinem schonen Pavillon sowie in
die Rheinauen von Bobenheim-Roxheim. Kulinarisch
verwohnt werden die Besucher vom Weingut Merkel in
Kleinniedesheim und dem Seehotel Bader in Bobenheim-
Roxheim.

Ab Shurth e Mot

— Die Verbindung von Gemiise und Geschichte ist auf
dieser Tour Programm. Nach einer Fiilhrung durch den
Pfalzmarkt in Mutterstadt wartet der Gutshof Rehhitte mit
seinem Miuihlrad. Schifferstadt mit dem Alten Rathaus und
dem historischen Queckbrunnen an der Gemarkungsgren-
ze zu Dannstadt runden die Fahrt ab. Die kulinarischen
Stationen erfolgen beim Hotel Ebnet in Mutterstadt, dem
Hotel Salischer Hof in Schifferstadt und der Gaststatte Zur
Pfalz, Dannstadt.

Gang im Sidkn

gibt es Vieles zu entdecken: Ein fiir die Pfalz typischer
Hofladen (bei Fam. Ziirker, Dudenhofen), der historische
Ortskern von Otterstadt und der Neuhofener Altrhein. Das
3-Gange-Menue wird im Hofladen Ziirker, der Gaststétte
Zum Lamm, Otterstadt und dem Hotel Darstein in Altrip
eingenommen.



Sﬁd})falzhonig

Honig zahlt zu den gesiindesten Lebensmitteln. Honig
aus der Pfalz wird dabei in aller Regel von Hobby-Imkern

erzeugt, von ihnen direkt oder tGiber Hofladen vermarktet.

Die zahlreichen jahrlichen Auszeichnungen fiir die Imker
aus unserer Region sprechen fiir sich und fir die Qualitat
der Erzeugnisse. Die Honigbienen erfiillen dabei eine
wichtige und wertvolle Funktion in der Natur und somit
auch beim Erhalt der Kulturlandschaft.

3/2%5%—5%/%»@@%:/
m 3/2’4/!/55/5

Entlang des Bienen- Entdeckungspfads mit seinen 6
Stationen erfahren Sie viel Wissenswertes und manch
Kurioses aus der Welt der Honigbiene. Dieses kleine Tier,
das bei der Bestdubung heimischer Bliitenpflanzen eine
unverzichtbare Rolle spielt, erfreut sich
beim Menschen als Lieferant von Honig
und Wachs seit tausenden von Jahren
groRer Wertschatzung. Der Honigbar

zeigt Ihnen den richtigen Weg. c

www.suedpfalz-tourismus.de/radeln-wandern/ g

wandern/wanderwege/bienen-entdeckungspfad.html

Scl'xlemmerliéschcu

Qualitdtsbewusste Genieller kdnnen in die ganz spezielle
Genusswelt der lokalen Produkte ,,zur Probe“ eintauchen -
mit der Lingenfelder Présentkiste. Exquisite Kostproben von
bester Qualitat, ansprechend verpackt im handlichen Karton
in SchuhschachtelgréfRe, machen Lust auf mehr. Die saisonal
variierbare Produktpalette besteht derzeit aus Imkerhonig,
Dosenbrot, Hausmacher Leberwurst, Erdbeersirup, Secco,
Tomatenchutney, Dornfelder Likér, mariniertem Spargel und
einer Postkarte fir UrlaubsgriiRe oder Gliickwiinsche.

Die attraktive Prasentkiste ist erhaltlich bei der Verbandsge-
meinde Lingenfeld.

Silclpfalzweinl)erg

Das Rebsortenarchiv Stidpfalzweinberg am Rande der pfalzi-
schen Gemeinde Weingarten wurde angelegt, um seltene hi-
storische und klassische Rebsorten in der noch vorhandenen
Klonenvielfalt vor dem Aussterben zu bewahren und fiir die
Nachwelt zu erhalten. Mit der Ubernahme einer Rebenpaten-
schaft tragen Sie zum Fortbestand unseres weinkulturellen
Erbes bei und leisten einen wichtigen Beitrag bei der Siche-
rung der Klonenvielfalt unserer einheimischen Rebsorten.
Selbstversténdlich kénnen Sie die Weine aus den Rebsorten-
archiven auch ohne Patenschaft kaufen und bestellen.

Biiro fiir Rebsortenkunde und Klonselektion
Andreas Jung, 06347 / 700294, www.rebenpatenschaft.de



Direktvermarktung & Produktionsrichtlinien

BIOLAND ist mit rund 5000 Landwirten

der grofRte Anbauverband des 6kolo-

gischen Landbaus in Deutschland und

verfligt mit dem BIOLAND Zeichen tber
ein bekanntes Qualitatssiegel. Zudem arbeiten Giber 800
Lebensmittelhersteller, Backereien und Metzgereien nach
den strengen Bioland-Richtlinien. Die Wirtschaftsweise
der Bioland-Betriebe basiert auf einer Kreislaufwirtschaft
- ohne synthetische Pestizide und chemisch-synthetische
Stickstoffdiinger.

DLG-empfohlenes Weingut — bei diesem
Zertifikat handelt es sich um eine Auszeich-
nung der Deutschen Landwirtschaftsge-
sellschaft (DLG) fur Weinerzeuger. Qualitat,
Kundenzufriedenheit und die Schonung der

EMPFOHLENES
WEINGUT

Umwelt sind die drei Kriterien zur Vergabe
der Auszeichnung. Sie muss alle drei Jahre erneuert wer-
den; die Betriebe werden dabei jahrlich kontrolliert.

a‘““d Qg Aromaobst — eine durchschnittliche mittlere
’A::;j\ Jahrestemperatur von rund 10°C sowie tiber
Apfel 1700 Sonnenstunden im Jahr machen die
éf‘in)nd&\“&v Pfalz zum bevorzugten Obstanbaugebiet.
Erst wenn Geschmack, Aroma und Fruchtfarbe optimal
ausgepragt sind, wird das Obst ,,baumreif geerntet. Die
Pfalzer Obstbauern arbeiten nach den Richtlinien des

umweltschonenden integrierten Obstanbaus.

Integrierter Obstanbau / Kontrollierte

integrierte Produktion — Besonderheiten

von Standort und Jahreszeit werden bei

dieser Produktionsweise einbezogen. Um

die Artenvielfalt zu erhalten, werden nur bei
Uberschreiten einer bestimmten Schadschwelle selektive
und nitzlingsschonende Pflanzenschutzmittel eingesetzt.
Ziel ist der Schutz von Tier- und Pflanzengesundheit durch
eine art- und sortengerechte Wirtschaftsweise.



sparkasse-ger-kandel.de

Wenn Regionalférderung
groBgeschrieben wird.

Die Sparkasse Germersheim-Kandel ist und bleibt der wichtigste
Finanzdienstleister im Landkreis Germersheim. Mit Giber 400 Mit-
arbeitern und modernster Finanztechnologie sind wir fiir unsere
Kunden da. Neben dem umfassenden Angebot fiir Privat- und
Firmenkunden engagieren wir uns auch sonst vielfdltig. Mit
zahlreichen Spenden- und SponsoringmaRnahmen sind wir

der groRte regionale Forderer —fiir das Gemeinwohl und die
Menschen, die im Landkreis Germersheim leben.

] Sparkasse
Germersheim-Kandel






