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Ziel:

Direkte Beziehung zwischen  
Landwirtschaft und Gastronomie 

in einer gemeinsamen  
Kulturlandschaft zu unterstützen.



Eine Region mit 
Bewusstsein.



… Ein Spiegelbild
unserer Heimat.
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Teste  die Südpfalz!

Die Tomate spricht die Sprache  
des Sommers

Erlebt mit uns, wenn engagierte Köchinnen 

und Köche die Messer wetzen, die  

Kräuter zupfen und die Südpfalz in ein 

duftendes Land des Genusses verwandeln. 

Seid anspruchsvoll und lasst Euch von 

den nominierten Restaurants verwöhnen. 

Mit den dort ausliegenden Bewertungs-

karten könnt Ihr selbst zu Restaurant- 

testerinnen und -testern werden und mit 

etwas Glück eines von 20 köstlichen Menüs 

in den Restaurants gewinnen.

 Bleibt informiert und verfolgt den 

Wettbewerb in den regionalen Medien  

und online bei facebook «So schmeckt die  

Südpfalz» und auf dem Foodblog  

«MyCookingLoveAffair.de».Wir wünschen viel Freude und tolle, 

kulinarische Erlebnisse!

Woher kommen feine  
Zutaten für eine regionale, 

saisonale Küche? In der 

Südpfalz stehen über 80 

Hofläden für kurze Wege 

zu den Verbrauchern und 

bieten frische, ehrliche  

Produkte unserer lebendigen 

Kulturlandschaft. Hier hat 

die Direktvermarktung  

Tradition und Zukunft –  

in Deutschlands feinem 

Gemüsegarten.

�asst uns gemeinsam 
am Tisch Genuss, 
 Emotionen und 

�reude teilen –  
erlebt mit uns, wie  
engagierte �öche  

die �üdpfalz in ein  
seliges �enießerland 

verwandeln. 

Der Wettbewerb  
für Liebhaber guterKüche

Der Wettbewerb für Genießer

Stimmt mit uns abund gewinnt 
20 köstliche �enüs.

Mehr dazu auf   
�acebook »So schmeckt 
die �üdpfalz« und auf

MyCookingLoveAffair.de

Die Tomate
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Ein Gemeinschaftsprojekt von 

Südliche Weinstrasse e. V. * suedlicheweinstrasse.de  

Südpfalz-Tourismus Landkreis Germersheim e. V. * suedpfalz-tourismus.de

Büro für Tourismus Landau * landau-tourismus.de 

Wir haben hier in der Südpfalz wirklich  

ein großes Glück. Hier wächst und 

gedeiht, was man sonst nur im Süden 

Europas findet. Viele Familienbetriebe 

sichern in regionaler Landwirtschaft 

nicht nur die Vielfalt an frischen und wert- 

vollen Lebensmitteln, sondern tragen 

auch zum Bestehen unserer lebendigen 

Kulturlandschaft bei. 
 Ein guter Grund, mit zwanzig ausge- 

suchten und engagierten Restaurants 

einen Wettbewerb zu initiieren, in dem 

die Produkte unserer Heimat gefeiert 

und in neue, köstliche Erlebnisse verwan- 

delt werden – So schmeckt die Südpfalz!

In diesem Wettbewerb begegnen unsere 

Südpfälzer Gastronomen jedes Jahr einer 

kulinarischen Herausforderung, indem 

ein eigenes Menü für eine der hier ange-

bauten Zutaten kreiert werden soll. 

Den Anfang macht 2015 die Tomate –  

als Botin des Sommers und äußerst  

geschmackvolle Zierde der Pfälzer Gemü- 

segärten freut sie sich auf die Verwand-

lungskünste unserer Köchinnen und 

Köche. Jeder der nominierten Betriebe 

hat ein individuelles Tomaten-Menü für 

den Wettbewerb zusammengestellt.  

 Im Juli und August bewertet dann 

nicht nur die Fachjury des Wettbewerbs 

die Kreativität der Südpfälzer Küchen. 

Auch die Gäste sind herzlich eingeladen, 

über die geschmackvollen Erlebnisse 

abzustimmen.

Unsere Südpfalz –  ein einzigerFeinkostladen

– Eine Region
– Eine jahreszeitliche Zutat
– 20 engagierte Gastronomen
– Eine Fachjury
– motivierte Gäste



Weinhaus  

Schneiderfritz

Marktstraße 9, 76831 Billigheim-Ingenheim  

Tel. 06349 6416

Marinierte Tomaten mit Erbsenschaum  

und Ziegenfrischkäse-Sahne

* 

«Elwedritsche-Eier»

Käse-Brandteignocken auf geschmolzenen 

Kirschtomaten mit Wildkräuter-Graupen

*

Winzersektsüppchen mit Tomate und  

Orange, mit Buttermilcheis 

Burrweiler Mühle  

Burrweiler Mühle 202, 76835 Burrweiler  

Tel. 06323 980751

Aperitif «TOM»

Geeister Tomatensaft mit Pfälzer Gin  

*
4 Pfälzer Tomatentapas  

nach Angebot des Gartens und  

des Marktes

*
Saltimbocca vom Saibling  

aus dem Elmsteiner Tal auf lauwarmem  

Tomaten-Fettucine-Salat 

 *

Crème Brûlée von der gelben Tomate

mit Zitronensorbet  

auf Schokoladensauce

Gutsschänke St. Annaberg

St.-Anna-Straße 203, 76835 Burrweiler  

Tel. 06345 3258 

Pfälzer Saibling vom Petrihof  

trifft Bloody Mary

*

Wildschweinspießbrocken aus eigener Jagd 

trifft Tomatenpizza 

*

Cremiger Käsekuchen trifft süßes  

Pfälzer Tomatenchutney

Restaurant Schneider

Hauptstraße 88, 76857 Dernbach  

Tel. 06345 8348

Eußerthaler Bachsaibling,  

Zitronenöl, Tomatenessenz,  

Tomatenschaum

*
Billigheimer Lammrücken,  

Tomatenkruste, Tomatenragout und

Polenta mit Ofentomaten 

*

Erdesbacher Frischziegenkäse,  

Variation von der Tomate  

vom Landauer Wochenmarkt,  

Canelloni, Sorbet, Marmelade

Restaurant Ludwigs

Ludwigspl. 23, 67480 Edenkoben  

Tel. 06323 9898733

Petits Fours von der Tomate

*
Seeteufel und  

Riesengarnele auf Tomatenragout,  

dazu Gnocchis

 *
Tomateneis mit  

Limetten-Basilikum-Joghurt

VEGANES MENÜ

klare, kalte Tomatensuppe

 *

Ravioli gefüllt mit Tomaten, dazu gelbes 

Tomatensugo

 *
Tomateneis mit  

Limetten-Basilikum-Joghurt

Klosterstübel

Haingeraidestraße 45, 76857 Eußerthal  

Tel. 06345 93072  

Marktfrische Blattsalate mit dreierlei  

Tomaten und in Laugenbröseln gebackenem 

Ziegenfetakäse vom Stausteinerhof

*

Schweinebäckle in Burgunderjus geschmort  

auf Tomaten-Kapern-Oliven-Bett mit  

cremiger Basilikum-Polenta

VEGETARISCHE VARIANTE 

Tomaten-Aprikosen-Risotto

 *

Panna Cotta auf karamelisiertem  

Tomaten-Nektarinen-Kompott mit  

Mandelkrokant

Gaststätte Rhenania

Werftstraße 1, 76726 Germersheim  

Tel. 07274 2522

Kalte Tomaten-Gemüsesuppe mit  

überbackenem Ziegenfrischkäse-Baguette

*

Kikok-Hähnchenbrust vom Grill  

gefüllt mit Tomatenscheiben  

und Büffelmozzarella, hausgemachte  

Sahnenudeln und bunter Salat 

*
Gebackenes Pistazieneis  

mit kandierten Cherry-Tomaten

Restaurant Stadtgarten

Tournuser Platz 3, 76726 Germersheim 

Tel. 07274 709746

Variation von Pfälzer Ochsenherztomaten

 mit Schafskäse, Oliven und getrockneten 

Tomaten im Speckmantel gebraten

*
Zanderfilet auf 

San Marzano Tomaten-Zucchini-Gemüse

und Tomatennudeln

*
Melonen-Tomaten-Granité

mit Rieslingsekt

Restaurant Bärenklause  

Holzgasse 28, 76863 Herxheim  

Tel. 07276 9872150

Variation von der Tomate:  

Marshmallow, gelierte Suppe,  

Schaum und Coulis mit confiertem  

Kabeljau und Mozzarella-Sticks

*

Kalbsfilet auf Ragout von geschmolzenen 

grünen und roten Tomaten, 

Polenta-Gebäck

*
Tomaten-Macaron mit  

Basilikum-Vanilleschaum, Praline mit 

Tomate und Chili, Kirschsorbet  

mit Kirschen aus dem eigenen Garten

Kapeller Hopfestubb

Obere Hauptstraße 8, 76889 Kapellen-Drusweiler 

Tel. 06343 8245  

Wildkräutersalat mit gratiniertem  

Ziegenkäse und bunten Tomaten 

*

Weißes Tomatenrisotto mit gebratener 

Rotbarbe und Schaum 

*

Variation – Tomate trifft Vanille

Stiftsgut Keysermühle  

Bahnhofsstr. 1, 76889 Klingenmünster  

Tel. 06349 99390

Beignets von der Bührer-Kehl-Tomate 

und Mousse vom Ziegenfrischkäse an

Wildkräutersalat mit Estragon Vinaigrette

*
Lammschulter mit der  

Mexikanischen-Honigtomate  

geschmort auf Basilikum-Polenta  

an einer Jus aus  

schwarzen Johannisbeeren  

*

Mandelmilch Parfait mit Kompott  

von der Goldenen-Königin-Tomate und  

Lavendel-Karamell

VEGETARISCHES MENÜ

Quer durchs Beet:  

bunter Salat von unseren Gartentomaten 

und Aprikosen mit  

Zucchini-Ziegenkäsepuffer

*

Gnocchi von der Pfälzer Kartoffel  

auf Auberginen Tatar mit halb  

getrockneten Orange-Bourgoin-Tomaten 

und krossem Salbei

*

Sauerrahm-Mohn Mousse mit süßem 

Basilikum-Pesto und

Sorbet von der Julchen-Tomate

Waldhaus 

Knittelsheimer Mühle

Knittelsheimer Mühle, 76879 Knittelsheim  

Tel. 06348 8366

Herzhafte Tomaten-Mozzarella Terrine

an heimischem Wildkräutersalat

mit Balsamico-Vinaigrette

*

Pfälzer Saumagen an Tomatenquintett

mit Kartoffel-Tomatenpüree 

*

VEGETARISCHE VARIANTE

Vegetarischer Saumagen

*
Zweierlei Tomateneis

mit karamellisierten Cherrytomaten

Casella Ristorante  

Farfallina

Kleiner Pl. 13, 76829 Landau i. d. Pfalz  

Tel. 06341 80827

Jakobsmuscheln auf Tomatencarpaccio  

an Basilikumvinaigrette

*
Klassische Tomatensoße mit  

hausgemachter Pasta und frischer Burrata 

*
Marinierter Ziegenkäse mit  

Tomatenmarmelade

Weinrestaurant  

Schunck 

Trifelsstraße 4, 76829 Leinsweiler  

Tel. 06345 9594393

Quartett von der Tomate:

Tomaten-Büffelmozarella Lasagne,

Tomaten-Basilikum-Balsamico-Salat,

Soufflierte Tomate,

Tomatenmousse

*

Rosa gebratener Lammrücken  

mit Tomatenragout, Thymianjus und 

Tomatenspätzle 

*

In Vanille geschmolzene Tomaten  

mit gratiniertem Ziegenkäse und  

frischen Früchten

Hotel Castell

Hauptstraße 32, 76829 Leinsweiler  

Tel. 06345 94210

Gruß aus der Küche:

Tomatencrustini  

mit Edersbacher Ziegenkäse

*

Weißes Tomatenschaum-Törtchen auf

Carpaccio von der Ochsentomate

*
Essenz von der  

Cœur de Bœuf-Tomate mit  

Ricotta-Tomatenmaultäschle 

*
Rosa gebratenes  

Kalbsmedaillon aus eigener Schlachtung  

unter der Tomatenkruste

kleines sommerliches Schmorgemüse,

tomatisierte, hausgemachte feine Nüdele

*
Zartschmelzendes Parfait  

von der grünen Tomate mit  

Beinwell-Beignets

an Vanille-Tomatenkonfit

Rebmann

Hotel -Vin Au Rant

Weinstraße 8, 76829 Leinsweiler  

Tel. 06345 95400

Warmer Bloody-Mary-Espuma,

Tomatensorbet und Wachtel

 *

Rehrückenmedaillon im Tomatenmantel,

Dornfelderglace, Steinpilze und  

Tomaten-Kartoffelgratin

 *
Basilikum-Panacotta und  

confierte Tomaten,

Gebackener Parmesan

Dorfchronik

Marktstraße 7, 67487 Maikammer  

Tel. 06321 58240

Fjordlachs-Tatar mit Kaffee  

und arabischen Gewürzen gebeizt,

Marmelade von  

San Marzano-Tomaten, Ingwer,  

dunklem Balsamico und Thymian

Wildkräuter

*
Mais-Poularden-Brust  

mit Farce von  

sonnengetrockneten Tomaten und  

mediterranen Kräutern,

gebratene Polentaschnitte

und Potpourri von  

im Ofen geschmorten  

Fockinger Eier-Tomaten, Paprika,  

Zucchini, Oliven  

an weißem Tomatenschaum

*

Sorbet von Ochsenherz-Tomaten

auf Joghurt-Mousse und  

Lavendelhonig mit süß-aromatischem 

Basilikumcrumble

WeinRestaurant  

Fritz Walter

Landauer Str. 82, 76889 Niederhorbach  

Tel. 06343 936550

Variation von der Tomate  

mit Essigperlen und Traubenkernöl,  

Rauke und Albesser Ziegenfrischkäse 

*

Kurz Gebratenes vom heimischen 

Jungrind auf Kartoffel-Selleriestampf  

mit Pilzen der Saison und  

marinierten Kirschtomaten

*

Sorbetto von Pfälzer Strauchtomaten

mit auf Rebenholz geröstetem Kaffee

und gerösteten Mandeln

Farmhaus auf der  

Straußenfarm Mhou

Am See, 76761 Rülzheim  

Tel. 07272 9297670

Weiße Tomatensuppe  

mit Straußenleber-Praline

*

Tranchen vom Straußenfilet auf  

Kartoffelstampf mit Sprossentomaten 

*
Thymian-Parfait mit  

getrockneter Tomate und Balsamglace

Kronprinz

Josef-Meyer-Straße 11, 76835 Weyher i. d. Pfalz 

Tel. 06323 7063

*
Allerlei von der Wachtel mit

Tomate, Estragon, Cashewkernen

*
Seeteufel mit

Fenchel, Fregola, Tomate

*
Kombination von

Himbeere, Kirschtomate, Olivenöleis

 

Diese Restaurants und  

ihre Tomaten-Menüs sind 

nominiert für den Wett-

bewerb «So schmeckt die 

Südpfalz».

Stimmt mit uns ab!  

Unter allen Einreichungen 

verlosen wir 20 köstliche 

Menüs in den nominierten 

Restaurants. 

Nutzt einfach die dort aus-

liegenden Teilnahmekarten 

oder unser Online-Voting.

Mehr unter

 So schmeckt die Südpfalz

und MyCookingLoveAffair.de

Die 

Tomatenmenüs

2015

1. Juli – 31. August

Die Tomate ganz  

vegetarisch?  

Kein Problem.

Einfach beim Service  

nach den Variationen 

erkundigen.

Guten Appetit!





… Ein Spiegelbild
unserer Heimat.
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NOVEMBER

2015 

IM HANDEL
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Vielen Dank.


